Szanowni Panstwo,

Od 2004 roku Firma Centrum HACCP oferuje i zapewnia najwyzszej jakosci ustugi szkoleniowe,
doradcze, upowszechnieniowe oraz informacyjne swoim Klientom.

Klienci Centrum HACCP to:
e Producenci $Swiezych owocéw, warzyw, ziemniakéw czyli gtowni dostawcy do sieci
handlowych i na eksport
e Grupy producenckie i firmy handlowe zajmujace sie obrotem zywnosci
e Dostawcy surowcéw dla przemystu chtodniczego i spozywczego
e Firmy dystrybucyjne i transportowe

Aby mozna bylo zrealizowa¢ misje i cele, Centrum HACCP wspodtpracuje z chetnymi, najlepszymi
polskimi producentami zywnosci, do ktorych Panstwo réwniez nalezycie.

Jak sami Panstwo wiecie na catym $wiecie jako priorytet uznaje sie:

e Jakos¢ i bezpieczenstwo zdrowotne zywnosci,

¢ Identyfikowalnos$¢ produktu,

e Dowody/ dokumentacje na wdrozenie podstawowych zasad dobrej praktyki rolniczej.

e Ochrone srodowiska

e Ochrone pracownikéw
Wprowadzanie tych priorytetow utatwia i w petni umozliwia funkcjonowanie kazdego
gospodarstwa/ firmy na coraz bardziej konkurencyjnym, wymagajacym polskim, europejskim oraz
Swiatowym rynku.
Wychodzac naprzeciw Panistwa oczekiwaniom Dyrekcja Zespotu Szkét Gastronomicznych
i Hotelarskich w Sandomierzu, Zarzad Klubu Sympatykéw Szkoty ,,Sandomierska Marmolada” oraz
Firma Centrum HACCP (absolwent Marmolady) z Warszawy organizujg wspdlnie szkolenie przez co
chcg pomdc w przedstawieniu zalet i koniecznosci wprowadzenia dobrowolnej, komercyjnej
normy wszystkim zainteresowanym w regionie producentom.
Dla produkcji owocéw i warzyw najbardziej rozpowszechnionym i uznanym na swiecie systemem
zapewniajgcym bezpieczenstwo oraz jakos¢ produktéw zywnosciowych jest norma GlobalGAP.

Szkolenie dla Uczestnikbw przeprowadzi firma ,Centrum HACCP Doradztwo i Szkolenia”
w poniedziatek 19 maja 2025 w siedzibie ZSGiH w Sandomierzu na ul. Wojska Polskiego 22.
Optata za udziat w szkoleniu dla 1 osoby wynosi 246 zt brutto i obejmuje: przygotowanie
i realizacje wyktadu, przygotowanie swiadectw ze szkolenia, przerwe kawowag, lunch.

Ze wzgleddéw organizacyjnych prosimy o potwierdzenie swojej obecnosci do 10 maja 2025r.
poprzez:
1. rejestracje osobistg w sekretariacie szkoty (wypetnienie Karty Zgtoszenia oraz uiszczenie
optaty w gotéwce), telefon : 789 437 806
2. rejestracje elektroniczng: przestanie wypetnionej Karty Zgtoszenia na adres:
zsgih@poczta.onet.pl oraz uiszczenie opfaty przelewem na konto Centrum BANK PKO BP
S.A. Nr konta: 71 1020 1068 0000 1902 0002 6872; telefon Centrum HACCP: 696 452 003

Serdecznie zapraszamy

Dyrektor ZSGiH Prezes Klubu Sympatykow Centrum HACCP
Dariusz tuczak Urszula Chabel Bozenna Patacha
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PROGRAM SZKOLENIA

Godziny Temat

9.00-9.15 Rejestracja uczestnikow

9.15-9.45 Bezpieczenstwo zywnosci w catym taiicuchu zywnosciowym ,,od pola do stotu”
w Swietle przepiséw prawnych

9.45-10.15 Norma GlobalGAP — zasady, koncepcja, powody wdrazania

10.15-10.30 Metodyka wdrazania, zasady niezaleznej inspekcji oraz certyfikacja systemu
GlobalGAP

10.30-10.45 Przerwa kawowa

10.45-12.45 Wymagania GlobalGAP —cz.1

12.45-13.30 Przerwa na lunch

13.30-15.15 Wymagania GlobalGAP — cz.2

15.15-15.30 Zalecenia GloblaGAP — wskazanie kierunku rozwoju normy

15.30-16.00 Podsumowanie, dyskusja, rozdanie swiadectw




